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VINO BIANCO IGT 2015 
 
Composizione: 100% Vermentino 

Vigneti: Biagio 2006,  

Densità : 5000 ceppi/ha  

Sistema di allevamento : cordone speronato  

Produzione media per pianta: 1000gr 

Vendemmia: a mano 3° settimana settembre  

Fermentazione: 10 giorni in acciaio 

Produzione: 500 bottiglie 

 

Note: Un vermentino cristallino, non solo 

all'aspetto ma soprattutto al profumo, con 

note agrumate, che lasciano spazio in bocca 

ad un corpo snello e piacevole. 

Esprime il lato più gentile di questa varietà. 

 

 


